


COQUÌ
IGP LAZIO BIANCO - PÈT-NAT

Fresco e agrumato al naso,
in bocca è brioso, espressivo,
esuberante e minerale.
Un vino che sollazza il palato.

ma un vino gastronomico,

da bere in compagnia.

ANNATA 2021
GRADO ALCOLICO 12,5 % Vol.

CERTIFICAZIONE Biologico
VITIGNO Bombino

VIGNA 
Cordone speronato; > 4.000 ceppi/ha;
Altezza media sul livello del mare: 230 m;
Esposizione: Nord Est e Nord Ovest.

VENDEMMIA

FERMENTAZIONE

a temperatura controllata (14,5-15°C) con 
innesto da fermentazioni già avviate.

AFFINAMENTO

PROFUMO
-

bocca esplode di piacevoli note marine e 
freschezze agrumate.

CARATTERE
Un vino gastronomico piacevolissimo con un 

ABBINAMENTO

PRODUZIONE

BOTTIGLIA

SOSTENIBILITÀ
-

MERUMALIA WINE RESORT




